EN S0L0 0U A PARTAGER

LEFOIE GRAS

Mariné au cognac, chutney de figues
« foie gras » marinated in cognac, fig chutney

(D

L4 BOITE CHauDE

Servie avec pommes de terre, assiette de charcuterie en supplément
Hor cheese i wood box with potatoes, cured meats supplemented on request

(L.3)

[ES ENTREES

LEVELOUTE FORESTIER

Espuma de champignons, poudre de noix

Mushroom cream soup, mushrooms foam cruhsed walnuts
(1.34.5)

[ OFUF PARFAIT

Créme de tomme de Savore, lard grillé
« egg parfait » savoy tomme cheese cream, grilled bacon

23)

LE CEVICHE DE DAURADE

Huile de coco, zestes de citron, échalotes

Sea bream ceviche, coconut oil, lemon zest, shallots
4.10)



LS PLATS

LES GNOCCHIS

Gratinés, sauce scamorza

Baked gnocchis, scamorza sauce
(1.3)

LE CABILLAUD

En pavé, risotto parfumé aux agrumes
Cod steak with citrus risotto

(3,10)

LE BURGER DU REFUGE

Steak haché, oignons confits, crudités, raclette, sauce Refuge

Chopped steak, caramelised onron jam, raw vegetables, Raclette cheese, Refuge sauce
(/,[, 2, 3' (‘)))

LE CANARD

Moagret de Canard snacké, purée de patates douces vanillées
Seared duck breast, vanilla sweet mashed potatoes

(8)

LE BOEUF

Persillé de Beeut, jus d ail au thym, écrasé de pommes de terre truffée

Beef « persillé », truffled mashed potaroes
(1.3)

supplément 3 € demi-pension

Steak Haché ou Cabillaud accompagné de frites ou légumes
2 boules de glace
Sausage, chopped steak or tuna with fries or vegetables
2 scoops of ice cream



[ES SPECIALITES

LA COTE DE BOEUF A PARTAGER (POUR )

Céte de boeuf charolaise (1.2 kg), pommes de terre au four et salade
Sauce Rossini, Forestiére ou Jus de viande ail et thym
Charolais Beef Prime Rib to share (1.2 kg), baked potatoes and salad,
Rossmi, Mushroom sauce and thyme meet gravy
(1)

45 /ID ersonne

LA TARTIFLETTE

Au lard paysan fumé, pommes de terre et Reblochon de Ia coopérative.
Traditional Savoyard dish paring; melting potatoes, crispy bacon, and Reblochon cheese.

(3)

NOS RACLETTES (POUR 2 PERSONNES, 400 GRAMMES)
Raclette de Savoie IGP (1 mea’az]]ee )

Servie avec charcuterte, salade et pommes de terre vapeur
Served with a set of thin sliced cold meats, salad and steamed potatoes

(3)

Nature ou fumée

NOS FONDUES (POUR 2 PERSONNES)

Beaufort, Abondance, Emmental, servies avec charcuterie et salade

Beaufort, Abondance, Emmental cheese, served with thin meat slices and salad

(L.3)
La Traditionnelle : fondue savoyarde

La Parfumée : fondue savo }/arde aux cépes

supplément S € demi-pension

(1)Gluten (2) (Eufs (3) Lart (4) Arachides (5) Fruits a coques
/( ) )S07a (7 Sésame 8) Moutarde ()) Crustacés ]()) Porsson



LES DESSERTS

LA BRIOCHE PERDUE

Caramel beurre salé et glace vanille

Brioche french toast, salted butter caramel and vanilla ice cream

(1.2)

LE NUAGE DE GENEPI VANILLE

Poires caramelisées et crumble
Genepr and vanilla foam, caramelized pears and crumble
(24.5)

LE CARPACCID DIANANAS

Mariné a la vanille, sorbet coco
Pineapple carpaccio marinated with vanilla, coconut sorbet

LE MONT BLANC

Biscuit Dacquo[se aux noisettes. Mousse de marron et meringue.
Dacquoise biscuit with hazelnuts, Chestnut mousse and meringue.

(1.2.34.5)

LE PARIS BREST

Créme Pralinée
Praline cream

(1.2.345)
LASSIETIE DE FROMAGES

Reblochon, Tomme, Comté

L ensemble de nos desserts sont farts maison.
All our desserts are homemade.



